
31 Dicembre 2025



MENU
Entrée

Ostrica Krystale nr. 2 in tempura con gelée alla mela 
e perle di Champagne

Antipasti
Carpaccio di ricciola marinato al sale di Cervia e rapa rossa 

con limoni canditi e polvere di liquirizia

Tonno rosso in olio cottura su crema di zucca Mantovana trifolata 
e porri, giardiniera di cavol�ore al pepe rosa

 

Primo piatto
Tortelloni farciti al branzino e ricotta di Brisighella, 

con tartare di Rosso di Mazara e la sua bisque

Secondo piatto
Filetto di ombrina ai carboni con patate in doppia consistenza, 
beurre blanc allo scalogno, olio al basilico e caviale di salmone

 

Pre-dessert
Granita di limone Siciliana IGP pan di spagna crispy 

e gocce di limoncello artigianale

Dessert
Panettone artigianale all’arancia 

con mousse al cioccolato bianco e lime


